
MENÚ LUNCHKATAGI
Del 23 al 26 de Octubre.

Disfrute del menú de Almuerzo Katagi elaborado por el Chef para ofrecer cada semana una
nueva propuesta gastronómica de nuestra cocina

ENTRANTES
Fabes frescas con almejas y curry rojo.

o

Crema de berenjena y sésamo tostado con láminas de atún asado.

PRINCIPALES
Picaña a baja temperatura con puré de patata trufada y jugo tostado.

o

Fried tuna maki roll, relleno de atún picante y aguacate con salsa de anguila.

POSTRES
Fresas �ambeadas con grand marnier y helado de vainilla.

o

Cremoso de chocolate y haba tonka con helado de té matcha.

1 bebida incluida: Agua, cerveza, refresco o copa de vino de la casa

35 € p.p.


