
 
KATAGI MITTAGSMENÜ 

Von 28 mai bis 31 mai  
 

Genießen Sie das Katagi-Lunch-Menü, das der Chefkoch vorbereitet, um jede Woche einen neuen 
gastronomischen Vorschlag unserer Küche anzubieten.  

 
VORSPEISEN  

 
Thunfisch-Tataki auf Aojiso-Dressing mit Yuzu-Aroma 

 
o 
 

Karamellisierter Enten-Bao mit Hoisin-Sauce und Erdnüssen 
 

HAUPTGERICHT  
 

Soft Shell Crab Roll 
(Krabbenrolle mit XO-Sauce-Hollandaise, gefüllt mit Gurke und Avocado) 

 
o 
 

Kabeljau-Lende im Pil-Pil-Stil mit Kartoffel- und Kräuter-Parmentier 
 

DESSERTS  
Schokoladentexturen mit gedämpftem Biskuit, Kaffeecreme und Dulce de Leche-Eis 

 
o 
 

Kokoscreme mit Schokoladenglasur und würzigem Mango-Chutney 
 

 
1 Getränk inbegriffen: Wasser, Bier, Softdrink oder ein Glas Hauswein. 

 

    35 p.p  


