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Ostras acevichadas

Aburi de salmón

Aguachile de pimientos blancos

Con bonito

Ensalada Thai de papaya y mango

Langostinos Black Tiger, cacahuetes y vinagreta de lima

Tartar de atún spicy

Sobre galleta de arroz crujiente

Roast beef de vaca vieja

Salsa yakiniku y emulsión de rábano Raifort

Uramaki de salmón

Pepino, aguacate, topping de mayo sriracha y teriyaki casera

Brioche de carrillera

Emulsión de chipotle y cebolla enchilada

Cremoso de choco caramel

Salsa de cacao y espuma fría de haba tonka

ARMON Í A

Es Fangar - Sa Sivina Blanc 2023

DO Pla i Llevant, Mallorca

Viognier, Prensal blanc y Giró ros

110€

G R A N  L U J O  E X P E R I E N C E


