MENU LUNCH KATAGI

Del 26-29 de Agosto

Disfrute del menii de Almuerzo Katagi elaborado por el chef para ofrecer cada semana una nueva

propuesta gﬂstrono’mz’m de nuestra cocina.
ENTRANTES

Ajoblanco de anacardo con caballa curada, uva y pickles de coliflor

Raviolis de cacio e pepe con salsa de mantequilla pomada

PRINCIPALES

Berenjena tonkatsu acompafiada de sunomono y arroz gohan

Ballotine de lomo asado con pimiento en tempura, aguacate y emulsién de su jugo

POSTRES

Tartaleta de ricotta con compota de naranja y orejones

Cremoso de gianduja crujiente con curd de limén y merengue tostado

1 bebida incluida: Agua, cerveza, refresco o copa de vino de la casa

35 € p.p.



