MENU LUNCH KATAGI

Del 5-8 de Agosto

Disfrute del menii de Almuerzo Katagi elaborado por el chef para ofrecer cada semana una nueva

propuesta gastrondmica de nuestra cocina.
ENTRANTES

Salmorejo de frutos rojos con dados de bonito curado, tomate y perlas de wasabi

Gyozas de vegetales con curry tom yum

PRINCIPALES

Anticucho roll

(roll relleno de aguacate, cebolleta en tempura y anticucho de solomillo iberico curado)

Salmén marinado al miso con parmentier de calabacin

POSTRES

Cremoso de mango y coco con macedonia de pifia y sorbete de fruta de la pasion

Mousse de choco y cardamomo con salsa de cacao y helado de vainilla

1 bebida incluida: Agua, cerveza, refresco o copa de vino de la casa

35 € p.p.



