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KATAGI MITTAGSMENU

vom 9. bis 12. September

GeniefSen Sie das Katagi-Mittagsmenii, das der Chefkoch vorbereitet hat, um jede Woche einen nenen

gastronomischen Vorschlag unserer Kiiche anzubieten.

VORSPEISE
Wolfsbarsch-Ceviche mit Siifkartoffel und Wasabi-Perlen

oder
Vietnamesischer Ssam vom lackierten Schweinebauch mit Tartarsauce und Kriutern
HAUPTGERICHTE
In Kaftee gereifte Entenbrust mit Polenta und Mizuna-Salat mit getrockneten Kirschtomaten
oder
Spicy Tuna Roll: Thunfisch-Tataki-Roll mit Gurke, Avocado, asiatischer Mayonnaise und scharfem Teriyaki
DESSERTS
Joghurt-Mousse mit Milch-Biskuit und Mojito-Sorbet
oder

Schokoladen-Walnus-Brownie mit cremiger Whisky-Schokolade und Tonkabohnen-Eis

1 Getrink inbegriffen: Wasser, Bier, Softdrink oder ein Glas Hauswein.

35 € p.p.



