MENU LUNCH KATAGI

Del 17 de Abril al 20 de Abril.

Disfrute del meni de Almuerzo Katagi elaborado por el Chef para ofrecer cada semana una

nueva propuesta gastrono’mz’m de nuestra cocina

ENTRANTES
Sashimi de pez mantequilla sobre base de arroz crujiente.

(Con aderezo de aojiso y vinagreta de yuzu)

Lasagna de vaca vieja.

(Con salsa de tomate picante, ricotta fresca y parmesano).

PRINCIPALES
Roll de tartar de Hamashi.
(Relleno con zanahoria, pepino y espirragos a temperatura, con topping de tartar de hamachi y

salsa unagi).

Fideos de udon fresco con ternera picante

POSTRES

Marquesa de banana y choco caramelo.

Ensaimada con mousse de frutos rojos y helado de coco.

1 bebida incluida: Agua, cerveza, refresco o copa de vino de la casa

35 € p.p.



